
DANS LE NOIR ?
DÉMÉNAGE 

AU STANHOPE HOTEL BRUSSELS

Avec plus de 2,5 millions de visiteurs à travers le monde depuis 2004, Dans le Noir  ? est un succès
planétaire. Depuis son ouverture à Bruxelles en juin 2021, le restaurant a accueilli plus de 12 000 convives.
En plus des dîners régulièrement complets, le restaurant au concept original a également organisé de
nombreux événements tels que des speed dating dans l’obscurité totale, des dégustations à l’aveugle, des
séminaires d’entreprises ou encore des révélations de produits pour des marques... Dans le Noir ? Brussels
change de lieu et accueillera de nouveau les convives dès le 11 janvier 2024 au sein du Stanhope Hotel
Brussels. Les réservations sont déjà disponibles. 

Nouvelle adresse, nouvelles formules, l‘expérience quant à elle restera la même; déguster un menu 100%
surprise dans le noir total. Une aventure culinaire unique et inclusive grâce notamment à la même équipe de
guide-serveurs déficients visuels qui continuera d‘accompagner avec passion et professionnalisme les
clients.

Dans le Noir ? au Stanhope Hotel Brussels, continuera d’émerveiller et de questionner ses visiteurs dans
l’obscurité totale, trois soirs par semaine, les jeudis à partir de 19h15 et les vendredis et samedis à partir
de 18h45. 

Le menu 100% surprise avec une formule entrée, plat, dessert avec ou sans accord mets et vins, créé par le
Chef Laurent Gauze, fier membre de l’Académie Culinaire de France avec sa cuisine inspirée de produits
locaux et biologiques, challengera les papilles. Le restaurant continue de s’adapter aux allergies, ainsi
qu’aux régimes spéciaux

INFORMATIONS
• NOUVELLE ADRESSE : Dans le Noir ? Brussels  - Stanhope
Hotel Brussels, Rue du Commerce 9, 1000 Bruxelles, Belgium

• Dîners les jeudis à partir de 19h15, 
les vendredis et samedis à partir de 18h45
Privatisations disponibles à la demande. 

• Menu 3 plats "Eveil des Sens" à partir de 64€

• Réservations obligatoires : brussels.danslenoir.com
Bons cadeaux disponibles à l’achat :
brussels.danslenoir.com/shop

Communiqué de presse, décembre 2023

UNE IDÉE CADEAU QUI A DU SENS
Pour toutes les personnes à la recherche d’un cadeau
expérientiel plein de sens pour les fêtes de fin
d'année, Dans le Noir ? Brussels propose des bons
cadeaux personnalisables et téléchargeables en ligne.

CONTACTS MEDIA
Inès Taranto - International Development Manager - developpement@danslenoir.com - +32 456 41 35 82

“ Je suis sincèrement reconnaissant de mettre en
place ce partenariat passionnant et  j’ai hâte de
créer ensemble des moments inoubliables au
restaurant Dans le Noir ? au Stanhope Hotel Brussels.
Il me tarde de vous accueillir dans ce nouveau
chapitre rempli d’aventures sensorielles.” 

Frederic Hill, General Manager, 
 Stanhope Hotel Brussels by Thon Hotels

https://www.facebook.com/danslenoirbrussels
https://www.instagram.com/danslenoirgroup/
https://www.linkedin.com/company/danslenoirgroup/
https://luxembourg.danslenoir.com/reserver-luxembourg.html
https://brussels.danslenoir.com/reserver-bruxelles.html
https://brussels.danslenoir.com/shop/
https://brussels.danslenoir.com/shop/


With more than 2,5 million visitors around the world since 2004, Dans le Noir ?, is a cult dining in the dark
international phenomenon. Since its opening in June 2021 in Brussels, Dans le Noir ? welcomed more than 12
000 guests. In addition to regularly fully boked dinners, the restaurant has also organised many events: dating
in the dark, blind tastings, corporate events or even products reveal for brands. In 2024, Dans le Noir ?
changes its location and will welcome guests from January 11th 2024, at the Stanhope Hotel Brussels.
Bookings are already available.

New address, new formulas but the experience will remain the same; enjoy a 100% surprise menu in complete
darkness. A unique and inclusive culinary adventure thanks to the same team of visually impaired guide-waiters
who will continue to accompany customers with passion and professionalism in this sensory adventure.

Dans le Noir ? at the Stanhope Hotel Brussels will continue to captivate visitors and provide a powerful sensory
adventure in pitch darkness three evenings a week, on Thursdays from 7:15pm and on Fridays and
Saturdays from 6.45pm. 

The 100% surprise menu with a starter, main course, and dessert with or without wine pairing, designed by
Head Chef Laurent Gauze, a proud member of the Académie Culinaire de France with his cuisine inspired by
local and organic products, will challenge the taste buds. The restaurant continues to accommodate allergies
as well as special dietary requirements.

INFORMATIONS
• NEW VENUE: Dans le Noir ? at Stanhope Hotel Brussels, 
Rue du Commerce 9, 1000 Brussels, Belgium

• Open on: Thursday evenings from 7:15pm
Friday and Saturday evenings from 6:45pm
Privatisation available upon request. 

• New prices: 3 course menu "Sensory Awakening" from 64€

• Booking required: brussels.danslenoir.com
 Gift vouchers available now: brussels.danslenoir.com/shop

Media release, December 2023

A MEANINGFUL GIFT IDEA 
For anyone looking for a meaningful experiential
gift for Christmas, Dans le Noir ? Brussels offers
personalised and downloadable gift vouchers,
already available online.

MEDIA CONTACTS
Inès Taranto - International Development Manager - developpement@danslenoir.com -  +32 456 41 35 82

“I express my sincere gratitude for this exciting
partnership and look forward to creating
unforgettable moments together at Dans le Noir
? at the Stanhope Hotel Brussels by Thon Hotels. I
can't wait to welcome you to this new chapter of
our sensory adventure.” 

 Frederic Hill, General Manager, Stanhope Hotel
Brussels by Thon Hotels

DANS LE NOIR ?
IS MOVING TO THE 

STANHOPE HOTEL BRUSSELS  

https://brussels.danslenoir.com/en/booking-brussels.html
https://brussels.danslenoir.com/en/booking-brussels.html
https://brussels.danslenoir.com/shop/
https://brussels.danslenoir.com/shop/
https://www.instagram.com/danslenoirgroup/
https://www.linkedin.com/company/danslenoirgroup/
https://www.facebook.com/danslenoirbrussels


INFORMATIE

NIEUWE LOCATIE: Dans le Noir ? Brussels Stanhope Hotel
Brussels, Handelsstraat 9, 1000 Brussel, België

Geopend op: Donderdagavonden vanaf 19:15 uur Vrijdag- en
zaterdagavonden vanaf 18:45 uur Privatisering mogelijk op
aanvraag.

Nieuwe prijzen: 3-gangenmenu "Sensory Awakening" vanaf 64€

Reserveren vereist: brussels.danslenoir.com 
      Cadeaubonnen nu beschikbaar: brussels.danslenoir.com/shop

Persbericht, december 2023

EEN BETEKENISVOL CADEAU-IDEE
Voor iedereen die op zoek is naar een
betekenisvolle ervaringsgerichte gift voor
Kerstmis, biedt Dans le Noir ? Brussels
gepersonaliseerde en downloadbare
cadeaubonnen, nu al beschikbaar online.

MEDIACONTACTEN
Inès Taranto - International Development Manager - developpement@danslenoir.com -  +32 456 41 35 82

"Ik uit mijn oprechte dank voor deze opwindende
samenwerking en kijk ernaar uit om samen
onvergetelijke momenten te creëren bij Dans le
Noir? in het Stanhope Hotel Brussels by Thon
Hotels. Ik kan niet wachten om u te verwelkomen
in dit nieuwe hoofdstuk van ons zintuiglijke
avontuur." 

Frederic Hill, Algemeen Directeur, 
Stanhope Hotel Brussels by Thon Hotels

DANS LE NOIR ? 
VERHUIST NAAR 

THE STANHOPE HOTEL BRUSSELS
Met meer dan 2,5 miljoen bezoekers over de hele wereld sinds 2004 is Dans le Noir? een cult-dinerverschijnsel
op internationaal niveau. Sinds de opening in juni 2021 in Brussel heeft Dans le Noir? meer dan 12.000 gasten
verwelkomd. Naast regelmatig volgeboekte diners heeft het restaurant ook veel evenementen georganiseerd,
zoals daten in het donker, blinde proeverijen, bedrijfsevenementen en zelfs productonthullingen voor merken.
In 2024 verandert Dans le Noir? van locatie en zal het gasten verwelkomen vanaf 11 januari 2024 in het
Stanhope Hotel Brussels. Reserveringen zijn nu al mogelijk.

Nieuw adres, nieuwe formules, maar de ervaring blijft hetzelfde; geniet van een 100% verrassingsmenu in
volledige duisternis. Een uniek en inclusief culinair avontuur dankzij hetzelfde team van visueel beperkte gids-
bediening die klanten met passie en professionaliteit blijven begeleiden in dit zintuiglijke avontuur.

Dans le Noir ? in het Stanhope Hotel Brussels blijft bezoekers uitdagen en biedt een krachtig zintuiglijk
avontuur in volledige duisternis op drie avonden per week, op donderdag vanaf 19:15 uur en op vrijdag en
zaterdag vanaf 18:45 uur.

Het 100% verrassingsmenu met voorgerecht, hoofdgerecht en dessert met of zonder wijnarrangement,
ontworpen door chef-kok Laurent Gauze, trots lid van de Académie Culinaire de France met zijn keuken
geïnspireerd door op lokale en biologische producten, zal de smaakpapillen uitdagen. Het restaurant blijft
rekening houden met allergieën en speciale dieetwensen. 

https://www.instagram.com/danslenoirgroup/
https://www.linkedin.com/company/danslenoirgroup/
https://www.facebook.com/danslenoirbrussels

